LA NOSTRA CARTA DEL
Il AL 22 D'OCTUBRE

SEGONS | SEGUNDOS

ARROSSOS (PREU PER PERSONA)
ARROCES (PRECIO POR PERSONA)

X2 ARROZAL

CA LA NURI

PRIMERS | PRIMEROS

ENTRANTS FREDS
ENTRANTES FRIiOS

ENTRANTS CALENTS
ENTRANTES CALIENTES

MAR | MUNTANYA
MAR Y MONTANA

¥ Celiac | Celiaco

Y Vega | Vegano

@ Vegetaria | Vegetariano

# Brasa | Brasa

Si tens alguna al-lérgia o intolerancia, avisa al cambrer
Si tienes alguna alergia o intolerancia, avisa al camarero

IVA INcLOs - IVA INCLUIDO

PARKING GRATUIT | PARKING GRATUITO

MENU ARROZAL

| PRIMER +

| PRIMERO +

*NO INCLOU SUPLEMENTS
UN MENU PER PERSONA

| SEGON + POSTRES O CAFE
| SEGUNDO + POSTRE O CAFE

Inclou pa + 1 aigua o Refresc o Cervesa o Copa de vi
Incluye pan + 1 agua o Refresco o Cerveza o Copa de vino

NO INCLUYE SUPLEMENTOS
UN MENU POR PERSONA

24¢’

SUP. SUP. SUP. SUP.
CARTA . CARTA . CARTA . CARTA .
MENU MENU MENU MENU
¥ Esqueixada de bacalld 8,90 Croquetes de carn d'olla 7,80 ¥ | & Paella Ca la Nuri 17,50 | 4,90 ¥ | & Calamars a la brasa amb 16,20
‘Esqueixada” de bacalao Croquetas de cocido Paella Ca la Nuri esparrecs verds
Calamares a la brasa con
. , Musclos d la b 950 espdrragos verdes
VA Amanida de tardor amb bolets, 9,30 Y usclos de roca a fa brasa ' % Paella del Senyoret 19,50 | 5,90
figues i magrana amb picada d'all i julivert -
iy Paella del Seforifo
Ensalada de ofofio con setas, Mejillones de roca a la brasa % | & Lluc de palangre a la brasa 17,20
higos y granada con picada de ajo y perejil amb verduretes
% s frr%S d'On?cdconfll'rog)omb ceba 15,90 Merluza de palangre a la brasa
. endra rostida a la brasa i
Ensaladilla russa amb 6,50 & Alberginia a la brasa amb 9,70 , con verduritas
gambetes formatge de cabra, sobrassada Arrgz//df pofoccl:onﬂ;‘acéo con
. ; cebolleta asada a la brasa N
i picos i mel ¥ |#& Morro de bacalla a la brasa 18,60 | 5.50
Ensaladilla rusa con gambitas Berenjena a la brasa con queso ovET) amb patata a la forquilla,
y picos de cabra, sobrasada y miel % Arrds negre amb calamars, 16,50 bolets i vel de papada
tirabecs i allioli de safra Morro de bacalao a la brasa
g Carpaccio de filet de vedella 8.70 7Y Crema de carbassa rostida a la 7.20 (e Arroz negro con cq/amares,/ con patata al tenedor, setas y
[ brasa. formatae blau i xips tirabeques y alioli de azafran velo de papada
amb ruca, parmesa i vinagreta ' g P
de tofona ovETa) Crema de calabaza asada a la
Carpaccio de ternera con brasa con queso azul y chips V3 Arros melos de bolets de 17,90 | 4,90 % | & Secretibéric ala brasa amb 13,90
WovemD| | jcula, parmesano y vinagreta temporada i botifarra de perol figues i salsa de Porto
de trufa % Ous ecoldgics a baixa 11,50 | 4.50 Arroz meloso de sefas de Secreto ibérico a la brasa con
temperatura amb ceps boté i temporada y butifarra de perol higos y salsa de Oporto
% Ceviche de corball amb mango 12,20 | 3,50 carxofes a la brasa
i cogombre SoveraD) Huevos ecoldgicos a baja ovET) Fideua marinera amb cloisses i 15,20 ¥ | & Cuixa de pollastre de pageés a 11,30
Ceviche de corvina con mango femperatura con ceps botén y tallarins de sipia la brasa amb patates rosses
y pepino alcachofas a la brasa Fideud marinera con almejas y Muslo de pollo de payés a la
tallarines de sepia brasa con patatas fritas
P Burrata amb espinacs, 11,90 | 3,30 Novra) Raviolis de garrinet confitat 10,20 | 4,00
tfomaquet semi-sec i reduccié amb poma i suc de rostit Y& Arros de verdures de 14,90 ¥%| ® Galta de vedella amb foie i 18,20 | 4,90
de balsamic Raviolis de cochinillo confitado temporada puré de moniato rostit
Burrata con espinacas, fomate con manzana y zumo de asado Arroz de verduras de Carrillera de ternera con foie y
semi-seco y reduccién de temporada puré de boniato asado
balsamico
¥ | § Filet de vedella a la brasa amb 21.30 | 8.50
patates i salsa demi-glace
Solomillo de ternera a la brasa
Joveran) con patatas y salsa demi-glace



